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TAI LIEU HUONG DAN KY THUAT

QUY TRINH BAO QUAN SAN PHAM
TREN TAU KHAI THAC HAI SAN XA BO

Procedure for preservation of catches on the offshore fishing boat

I. HUONG DAN CHUNG

1.1. Pham vi ap dung

Tai liéu nay hudng dan cac yéu cau k¥ thudt trong bao quan san phdm hai san
trén tau khai thdc hai san xa bo (goi tat 13 tau c4) bang bao quan nwde d4, bao quan
lanh két hop, bao quan sdng, bao quan phoi kho va bao quan wép mudbi.

1.2. Giai thich tir ngiv

Tir ngir trong tai liéu nay dwgc hiéu nhu sau:

1.2.1. Tau cd xa bé (Offshore fishing boat): La tau danh ca dwoc lip may co
téng cong sudt may chinh tir 90 CV tré 1én, ¢6 chiéu dai v6 tau trén 15 m, hoat déng
khai théc hai san tai ving khoi, ving bién ca.

1.2.2. Khai thdc hdi san (Marine fishing): La cac hoat dong lién quan dén viéc
khai thac ngudn lgi hai san trén bién.

1.2.3. Ham bdo qudn (Preservation Store): La him dé bao quan hai san trén tau.

1.2.4. Ham chira nuwée bién (Seawater Store): La hdm chira nudc bién sach dé
bao quan hai san séng trén tau.

1.2.5. Thiét bi khai thdc (Fishing equipment): La thiét bi dugc sir dung dé khai
thac hai san.

1.2.6. Lam lanh (Chilling): La qua trinh 1am lanh hai san va san pham hai san
dén nhiét do xép xi nhiét ¢ bang tan.

1.2.7. Nuéc bién sach (Clean seawater): La nudc bién khong c6 su nhiém ban
vi sinh vt gdy hai, cac chét va/hodc sinh vét phu du doc hai vé6i luong ¢6 thé anh
huéng dén chét luong ctia hai san.

1.2.8. Lam sach (Cleaning): La qué trinh loai bo dét, chét ciin cua thirc &n, mau
c4, chat béan, dau may hodc céc tap chét la khac.

1.2.9. Hii san (Marine product): L.a cac loai dong, thuc vt thuy sinh nué¢ man
¢ gia tri kinh té va dinh dudng dugc phap ludt cho phép khai théc.

1.2.10. Nwde bién lanh (Chilled seawater): La nude bién sach duge lam lanh
bang hé théng 1am lanh hodc lam lanh bing nudc da.
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1.2.11. Chét nhiém bén (Contaminant): 1.2 bt ctr mét tap chét la, hodc cac chat
khac ma khong chu dinh ¢é trong hai san lam anh hudng dén chét lugng san phim hai
san.

1.2.12. Khit tring (Disinfection): La viéc st dung cdc tdc nhan hoa hoc va‘hodc
phuong phap vat ly dé lam giam s6 luong vi sinh vat trong méi truong, dén mirc
khong lam anh huéng dén tinh an toan ctia hai san.

1.2.13. Mat dp lwu giw (Stocked density): La s6 luong céd thé hodc khdi luong
hai san séng dugce luu gitt trén mot don vi dién tich hodc don vi thé tich nudc.

1.2.14. Lwu gii¥ hdi san (Marine product stocking): La qua trinh duy tri sy song
cia hai san & mdi truong phu hgp trong qua trinh bao quan.

1.2.15. Hdi sdn twoi (Fresh marine product): La hai san sau khai thac khong qua
qua trinh x1r 1y bao quan nao khac ngoai viéc lam lanh.

1.2.16. Thiét bi ngam ha nhi¢t (Hypothermia soaking equipment): La thiét bi
duoc thiét ké dé ha nhiét d6 nude bién ngam hai san.

1.2.17. Ngam ha nhiét (Hypothermia soaking): La qua trinh ngam hai san trong
nuée bién lanh, d& gidm nhanh nhiét do tim hai san gan bang v6i nhiét do nude bién
lanh.

1.2.18. Thiét bi lanh (Chilling equipment): La thiét bi c6 kha nang lam lanh va
duy tri nhiét do hai san tir 0 °C dén -1 °C.

1.2.19. Uép dd hai san (Marine product icing): La qué trinh w6p hai san voi
nude dé xay, bang cich xép mot 16p hai san va mét 16p d4 xay xen k& nhau trong ham
hoac thung bao quan.

1.2.20. Phdn logi (Sorting): La qua trinh tach riéng céc san phflm hai san, nhom,
loai, kich c& va gia tri kinh té khéc nhau.

1.2.21. Phoi ndng (Sundrying): La phoi ngoai troi dé tan dung 4nh nang mat
tro1 lam kho hai san.

1.2.22. Mudi thiee phdm (Food salt): La san phim két tinh ¢6 thanh phan chu
yéu 1a natri clorua (NaCl), thu dugce tir nude bién, tir mudi mé hodc tir nude mudi tur
nhién.

1.2.23. Uép muéi hdi sdn (Marine product salting): La qua trinh tron hai san voi

muoi NaCl.

1. HUONG DAN VE KY THUAT

2.1. Yéu ciu k¥ thuat ddi vi tau ca va trang thiét bi xir 1y, bio quan
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2.1.1. Tau cd: Tau ca dugc thict ké, ché tao, 1dp dat va bd tri cac khu vue tiép
nhan, xr Iy va bao quan hai san dap tmg cdc yéu cau theo QCVN 02-13:
2009/BNNPTNT.

2.1.2. Thiét bj, ngw cu khai thdc: Thiét bi, ngu cu ding khai théc hi san phéi
giam thieu su nhiém ban, hu hong hai san.

2.1.3. Thiét bi bio qudin

2.1.3.1. Him bao quan

a. Ham béo quan hai san dugc cach nhiét tdt, ddm bao cac tiéu chuin vé sinh an
toan thuc pham, dép tng c4c yéu ciu theo QCVN 02-13: 2009/BNNPTNT.

b. Hdm chira nuée bién dé bao quén héi sin séng: duge 1lam biang vat liéu nhin,
khong ri, khong doc, kin nudc, ¢6 hé thong van, voi cép va x4 nude, cb thé tich phu
hop véi tinh hinh thuc t€ trén tau, két cau dép ung cac yéu ciu cia QCVN (2-13:
2009/BNNPTNT.

2.1.3.2. Thiét bi lanh

a. Thiét bi lam lanh phai hoat dong tét, du cong suat dé duy tri nhiét do thich
hop, 6n dinh cia ham bao quan.

b. Thiét bi ngdm ha nhiét phai di cong sudt dé duy tri nhiét do ctia nudc bién
lanh tir -1 + -2 °C

2.1.3.3. Thiét bi phu trg bao quan séng: Thiét b do nhiét do, do do man, suc khi
phai dam bao hoat dong tot, d9 sai s6 cho phép theo quy dinh hién hanh.

2.1.4. Dung cu xir ly bdo qudn

2.1.4.1. Thung nhua, khay nhua, gié nhua: duoc lam béng nhura khong doc, cau
tric chac chan, bé mat nhan, dé lam vé sinh.

2.1.4.2. Tti nilon PE dung dé chtra dyng hai san phai la tii méi, khéng dac.

2.1.4.3. Cao, xéng, to0i, mobc, vot,... duge lam bE“mg vt liéu khong ri, ¢6 cu tric
chac chin va dé lam v¢ sinh.

2.1.4.4. Dao lam bing thép khéng ri, sic, d& lam vé sinh.

2.1.4.5. Gian phot, vi phoi: duoc lam b?mg vat liéu khong doc, co cdu tric chéc
chan, thuén tién cho thao tac va dé lam v¢é sinh.

2.1.5. Nudc dd xay ding trong bio quin: Nuée da xay dé bao quan hai san
phai dap ing cac yéu cau theo QCVN 02-08: 2009/BNNPTNT.

2.1.6. Phu gia, chit bio qudn

2.1.6.1. Mudi NaCl dung bao quan hai san phai dat theo TCVN 3974:2015,
nhung khong phai mudi i6t.



2.1.6.2. Phu gia dung bio quan hai san theo Théng tr s6 27/2012/TT-BYT va
Thong tw s6 8/2015/TT-BYT.

2.1.7. Hé thong cung cdp nwdc riva hdi sin

2.1.7.1. Thiét bi, dung cu rira hai san phai duoc lam bang vat liéu kho an mon,
nhan, dé lam vé sinh.

2.1.7.2. Diém l4y nuéc bién rira hai san phai dat & vi tri tranh nhiém ban.

2.1.8. Dung cu, héa chit lam vé sinh va khit tring

2.1.8.1. Dung cu lam vé sinh phai dugc lam bang vét ligu pht hop, han ché 1am
hu hai bé mit cac thiét bi trén tau hodc dung cu chira hai san.

2.1.8.2. Hoa chét 1am vé sinh va khir trang phai phi hop véi myc dich st dung
theo Thong tw 12/2016/TT-BYT cia B Y t€.

2.1.9. Con nguoi: Thuyén vién hoat dong trén tau ca phai dép Gng céc yéu cau
theo QCVN 02-13: 2009/BNNPTNT.

2.2. Quy trinh bao quan sin phﬁm trén tau khai thac hai san xa bo

Pura hai san 1én boong tau

Y

Xir 1y so' bo
Phén loai >
v
Bao auan >
v
v v v v
Udp da Lanh két hop Song Lam kho U'ép muobi
(Céc loai hai san (Hai san tuoi: (Hai san song (Muc) (Cé lam
tuoi) cd, muc, tom) ¢ gia tri kinh nudc mam)
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2.2.1. Bio quin hdi sin bing wép dd
2.2.1.1. Chuén bi

a. Boong tau: Rira sach bé mit boong, loai bo cc chat ban, ddu, m& trude khi
dua hai san lén boong. St dung tim 16t hop vé sinh dat trén boong tau dé tiép nhan hai
san sau khai théc.

b. Dung cu dung trong cong doan tiép nhan: céu, vot, toi, moc, thung chua,...
dt vé sb lwrong, ching loai, dugce vé sinh sach s& trurde khi sir dung.

¢. Dung cu dung trong cdng doan phén loai: cao, xéng, gio nhya, khay nhua, tti
nilon PE, thung nhua duoc v€ sinh sach sé trude khi st dung, dam bao du s6 luong,
chung loai.

d. Dung cu bao quan: khay nhuyra, tdi nilon PE dugc vé sinh sach sé&, dam bao du
5O luong, chung loai;

e. Thiét bi che mua, nang: Str dung tAm vai/bat 16n che kin mat boong tau dé
ngin 4nh ning mat troi tac dong tryc tiép vao hai san;

f. Hé théng cung cdp nude rira hai san dugc chudn bi trude, nude bién rira hai
san phai dap tng yéu cau theo muc 3.7;

g. Nuge da xay duoc chuin bi trude, di sé lwong va dép ung theo yéu cau tai
muc 3.5

h. Thung chtra hdn hop nude bién lanh c6 nhiét d§ -1+ 0 °C

2.2.1.2 So dd quy trinh bao quan uép dé trén tau

Pua hai san 1én boong tau

|

Phan log

(Kich ¢ ez trén 10 kgicon)

Xeép vao dung cu chira
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Bao quan hai san
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Theo doi. vin chuvén hai sin
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B3de df hai san

Hinh 2. So d6 quy trinh bdo quén hdi san bang wop dd | M
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2.2.1.3. M6 ta quy trinh béo quan uép da trén tau

a. Budce 1: DPua hai san 1€n boong tau

- Dung dung cu thich hop (cdu, vot, toi, moc,...) dua hai san sau khai thac 1én
boong tau mot cach nhe nhang, trdnh va dép anh hudng dén chét luong hai san.

b. Bude 2: Phén loai, xur Iy

- Tuy thude vao nghé khai thac, déi trong khai thac ma thuc hién céng doan
phan loai khac nhau:

Tau luédi kéo cdong doan phéan loai chia lam 02 giai doan: (1) str dung cao tich
riéng nhom hai san c6 gia tri kinh té cao (nhém cé, mue, tdm) va nhém c6 gia tri kinh
té thdp (c4 tap), nhom hai san co gid tri kinh té cho vao khay nhua, nhom ca tap duoc
déng vao cac tai nilon PE; (2) Dbi vai hai san co gid trj kinh té cao: tiép tuc téch riéng
nhom ¢4, nhém muc, nhéom tom va phan theo kich ¢d;

Tau luéi vy, tau chup myc: hai san sau khi rira sach ding cao tach riéng nhom
san phim theo loai, kich c& va gia tri kinh té;

Tau Iuéi ré, tau cau: hai san duoc phan loai vé loai, kich ¢, chit luong ngay
trong qua trinh thu ngu cu, thu san pham;

- Trong qué trinh phén loai néu thiy san c6 kich ¢& trén 10 kg/con chuyén sang
cong doan xtr 1y: ding dao sic md bung loai bé noi tang, mang; dung voi nude bién
sach rira khoang bung, toan théan hai san.

c. Budc 3: Xép vao dung cu chtra

- Nhém c4 chon, nhém mue duge xép vao khay: Mdi khay 10 + 12 kg, déi véi
ca co kich ¢& 16n duoc xép nghiéng va tré dau, dudi; dbi voi muc diung loai khay c6
nap ddy. Sau d6, ding voi nuée bién sach rira truc tiép hai san trén khay; ddy nap cac
khay mure.

- Nhém ca tap (gia tri kinh té thip) dwoc xép vao tii PE ngay trong qué trinh
phan loai, mi tui chira tir 5 + 7 kg/tui.

~ Nhém tém: Tom duoc béao quan bing nuéc bién lanh theo ty 1& nudc
bién/da/tom 1a 0,5/2/1. Pd vao thung bao quan lugng nudce béng 1/3 thé tich thung,
kiém tra do kin cua thung sau dé tiép tuc db luong nuéc da xay cling bang 1/3 thé tich
thung bao quan; khudy déu cho dén khi d4 khong con tan, nhiét d ha xudng 0 = -1 °C,
cho tom véao cho dén khi gan ddy thung, trén cing phi mét 16p d4 day 3 + 5 cm. Day
kin np thing va xép xubng ham bio quan.

d. Bude 4: Bao quan hai san bang udp da

- Dbi v6i khay chira hai san: Pay ham duoc xép mdt 16p d4 cay hodc rai mot
16p da xay day 20 + 30 cm; cée khay hai san xép theo timg hang ngang khit nhau, rai
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mt 16p nwéc da day tir 10 + 12 cm lIén trén bé mit khay. Ct nhur vy, xép mot lop
nude dé xay mot 16p khay hai san cho dén khi ddy ham, 16p khay trén dwoc xép theo
hinh chit thap so v6i 16p khay dudi dé tranh hai san bi dé& nén. Trén cung phu mét lop
d4 day 20 + 30 cm va day kin nip ham;

- D6i véi tai PE chira hai san (c4 tap): Pay hdm duoc xép mot 16p d4 cay hodc
rai mot 16p da xay day 20 + 30 cm, céc tui hai san xuéng him bao quan theo timg
hang ngang, rai mét 16p nude da xay tr (10 - 12) em. Ctt nhu vay, xép mot 16p nude
d4 mot 16p hai san dén khi day hdm. Trén cting pht mét 16p da day (20 - 30) cm.

Do6i v6i tom: Thing chira tom duoc xép xudng ham bao quan. Sau 24 gid bio
quan, thao hét nude trong thing bio quan, d6 hdn hop nudc bién lanh 0 + -1 °C da
chuén bi sin vao ngdp tom, trén cing pht mot 16p da xay day 3 = 5 em va déy kin nép
thung.

e. Budc 5: Theo d&i va vén chuyén

- Kiém tra d6 kin ctia ndp ham, lugng nude da tiéu hao dé bd sung nude da xay.
Tan xuét kiém tra hdm béo quan 1 lan/ngay. Tén sudt bd sung nudc da xay: 1
lan/ngdy, duy tri luong nude da bé mat ham Iuén dat 20 + 30 cm trong qua trinh vén
chuyén hai san vé bd. Nhiét &9 ham bao quan ludn duy tri & nhiét d6 0 °C 1a tét nhét;

- Thoi gian bao quan tét nhat: < 10 ngay, tinh tur ngay dau tién ca dua lén tau
bao quan.

- Néu thoi gian bao quan hai san > 10 ngay, cin phai co ké hoach dé van
chuyén hai san vé b bang cac hinh thite phit hop (ban cho tau thu mua trén bién, giri
sang tau khic vé bo), nham giam ton thit sau thu hoach.

f. Budc 6: Béc d

- Xe lanh van chuyén duoc chuén bi trude khi tau cip cang ca, bén ca;

- Dung cu dung cho bdc d&: Toi, méc van chuyén hai san tir dudi hdm Ién xe
lanh duoc lam sach, dam bao du s lugng.

- Tau c4 cdp cang, lén ca, dung toi, méc chuyén céc khay, tai hai san tir hdm
bao quan Ién xe lanh van chuyén, nhiét do trong thung xe 0°C.

- Két thiic qua trinh bao quan, hdm bao quan, boong tau phai dwoc vé sinh sach
s& trude khi di chuyén tau vé bén dau, két thic chuyén bién.

2.2.2. Bdo qudn hii sin bdang lanh két hop

2.2.2.1. Chuén bj

a. Cong tac chudn bi trong ty nhu diém a,b,c.d.e.f,g muc 2.2.1.1 \3.'()
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b. Thiét bi, dung cu ngdm ha nhiét: thing ngadm ha nhiét, ham ngam ha nhiét,
khay nhua c6 nép ddy dugc vé sinh sach s&, dam bao du cong sudt, so lwong, ching
loai;

¢. Van hanh hé théng thiét bi lanh dé ha nhiét do nudc bién trong thung ngam
ha nhiét tir nhiét do binh thuong xudng dén nhiét do -1 + -2 °C trude khi cho hai san
vao ngam;

d. Van hanh hé théng thiét bj lanh dé ha nhiét do khong khi trong hdm béo quéan
tir nhiét d6 binh thuong xudng dén nhiét do -1 °C truée khi xép hai san xudng ham;

2.2.2.2 So d6 quy trinh bdo quan lanh két hop trén tau

Dura hai san Ién boong tau

Phan loai

(Kich ¢dreds trén 10 kg'con) %

o

X¢p vao dung cu chira

:

Ngam ha nhigt

Bao quan

}

Fheo doi. vin chuyen hai sin

v

Boc do hai san

Hinh 3. So d6 quy trinh bao quan hdi san bang lanh két hop

2.2.2.3 M6 ta quy trinh bao quan lanh két hop trén tau

a. Budc 1: Dua hai san 1én boong tau

Thye hién nhu diém a myc 2.2.1.3

b. Budc 2: Phén loai, xur ly

Thuc hién nhu diém b muc 2.2.1.3

c. Bude 3: Xép vao dung cu chira

Nhoém céa chon, nhém muece sau khi phéan loai vé loai va kich c& duoc xép ngay
vao khay, mdi khay 10 + 12 kg. Péi véi ca c6 kich c& 16n duge xép nghiéng va trd
dau, dudi vao céac khay. Sau d6, dung voi nudc bién sach rira truc tiép hai san trén
khay va dung nap ddy kin;
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d. Bude 4: Ngam ha nhiét

Xép cac khay hai san vao thing ngdm ha nhiét sao cho khay no sat khay kia,
16p nay chong 1én 16p kia cho dén khi diy thing, toan bd céc khay hai san ngdp trong
nudce bién lanh, day nép thung ngdm ha nhiét. Ngdm ha nhiét dé tdm hai san dat nhiét
dd -1 °C. Sau mdi lan ngdm ha nhiét, phai vé sinh thung ngdm sach sé va thay moi
nde bién sach, ha nhiét nuée bién xudng nhiét d6 -1 + -2 °C dé ngam ha nhiét cho mé
hai san ké tiép;

e. Budce 5: Bao quan

Cac khay hai sin ngdm ha nhiét xong phai duoc xép xuéng him bao quan. Day
ham dugc xép mét 16p da cay/hodc rai mot 16p d4 xay day 20 + 30 cm, céc khay hai
san xép theo timg hang ndm ngang khit nhau, rai mot [6p da trén cac khay hai san day
10 = 15 cm. C& nhu véy, xép mot 16p da, mot 16p khay cho dén khi ddy ham. Lép
khay trén dugc xép theo hinh chit thap so vdi 16p khay dudi dé tranh ca bi dé nén.
Trén cing phit mot 16p d4 day 10 + 15 cm va day kin nip hdm;

f. Budc 6: Theo doi va van chuyén

- Duy tri nhiét do hdm bao quan & -1 °C cho dén khi van chuyén hai san vé bo,
bbc do hai san tai cang ca. Néu qua trinh kiém tra hé thdng lanh gip cac su ¢ thi phai
khic phuc ngay;

- Hé théng lanh phai hoat déng n dinh, dam béo duy tri nhiét d6 him bao quan
& -1 °C trong qua trinh van chuyén hai san vé bo;

- Thoi gian bao quan tot nhat: < 25 ngay tinh tir ngay dau tién c4 dua lén tau
bao quan.

g. Bude 6: Béc dov

Thuc hién nhu diém f muc 2.2.1.3; nhiét do trong thung xe -1 °C.

2.2.3. Bdo qudn song hdi sin

2.2.3.1. Chuan bj

a. Dung cu dung trong cong doan tiép nhan: Vot, méc, day budc can ghe,... dam
bao du s6 lugng, ching loai.

b. Ham chira hai san séng duoc lam sach, sau do6 cho nuoc bién sach vao ham,
¢ thé 14y nude bién tai ngu truong khai théc; tot nhat 1a nude cé nhiét do 22 + 26 °C,
d6 miin 28 + 30 %o, co thiét bi suc khi dé duy tri nong do oxy hoa tan (DO) 6 + &
mg/lit.

¢. Dung cu trong qua trinh luu gitr phéi 12 dung cu chuyén dung cho bao quan

song hai san.
/_
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2.2.3.2. So dd quy trinh bao quan hai san séng

Bhura hai san 1én boong tiu

o

Phin loai

'

Luru gilr hai san song

'

Cho an va chiim soc

A

Theo doi. vin chuyén hai san

v

Boe dirhai san song

Hinh 4. So' do quy trinh bdo quan hdi san song

2.2.3.3. M6 ta quy trinh bao quan song

a. Budc 1: Pua hai san Ién boong tau

Thuc hién nhu diém a muc 2.2.1.3

b. Budce 2: Phan loai

Hai sén song (ghe, ¢4 ¢6 gia tri kinh té cao) sau khi duwa 1én boong tau chuyén
ngay sang cong doan phén loai va tién hanh luu giit séng. Hai san sdng dugc phan loai
nhanh vé loai trong 16ng bay, ludi, vang cdu. Sau d6 cho ngay hai san khoe manh
xudng him chira nude bién sach dé luu giit séng.

¢. Budce 3: Luu giit hai san song

- Péi tuong ghe séng: ghe song sau khi phan loai xong, dung day budc cang
ghe va cho ngay xuéng ham chira nude bién sach da chuén bi ¢ trén (muc 4.3.1.2), mat
d6 luu giir tir 8 + 10 kg/m* (theo tAng/hodc 16p dudi ddy him bao quan) va duy tri suc
khi 24/24 gior trong sudt qué trinh luu giit. Luu y: sau thoi gian tir 10 dén 24 gior khi
ghe da quen moi trudng mdai, thi thao ddy bude cang ghe.

- Déi twong ca 6 gia tri kinh té: ca song sau khi phan loai xong, néu da day cé
bi 16i ra & miéng c4 thi ding kim dédm thing bong béng va 4n cho da day trd lai
khoang bung ¢4, sau d6 cho ngay xuéng hdm chtra nwdc bién sach da chuan bi & trén
(muc 4.3.1.2), mat dd luu gitr 50 = 80 kg/m’ va duy tri suc khi 24/24 gio trong sudt
qua trinh luu gitr; \\S,Q

=
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d. Budc 4: Cho an va cham séc

- Thoi gian cho an: 1 1an/ngay, vao lic 17 gid.

- Trude khi cho 4n loai bd hai san chét va toan b thirc in thira. Thirc an rai déu
khap mat nude.

- Péi tugng ghe séng: Cho ghe an bang thirc #n nhuyén thé nhu: muc, so,
nghéu hodc ca tap véi ty 1€ trung binh 1 % trong lugng ghe. Thay nudc hang ngay véi
£y 1& 100 % nudc cii bang nude moi.

- Pbi tugng ca co gia tri kinh té: Cho c4 an béng ca tap (ca du, liét, son,...,) vGi
t 16 trung binh 2 % khdéi luong ca luu giir. Thay nude hang ngay véi ty 1€ 100 % nudce
cti bing nude méi.

e. Bude 5: Theo ddi va van chuyén

- Trong qua trinh bédo quan (luu gitt) thuong xuyén theo déi, duy tri on dinh cac
yéu tb ctia nurée bién trong ham chira hai san nhu budc 3.

- Cho an va cham séc nhu budc 4.

- Qué trinh theo ddi cho dén khi van chuyén hai san vé be.

- Thoi gian béo quéan c4 sdng: Trong sudt chuyén bién.

- Thoi gian bao quan ghe sdng tot nhét < 7 ngay, tinh tir ngay dau tién ghe séng
dua 1én tau bao quan. Néu thoi gian khai thac cia chuyén bién > 7 ngay, cin phai ¢6
ké hoach dé van chuyén ghe séng vé bo trude thoi gian noi trén bang cac hinh thirc
pht hop (ban cho tau thu mua trén bién, giri sang tau khac vé bd,...), nhdm han ché tdi
da ghe chét.

f. Bude 6: Béc do

- Xe lanh vén chuyén da chuén bj céc thing chira nu6e bién sach nhu diém b
muc 2.2.3.1 trudce khi tu cap cang ca, bén ca;

- Dung cu diing dé chuyén hai san séng tir him chtta 1én xe lanh vén chuyén:
vot, thung nhua dugc vé sinh sach s€, dam bao du sb lugng.

- Tau ca cap cang, vot bit hai san séng mdt cach nhe nhang, tranh va dap, cho
hai san sbng vao thung nude bién sach c6 suc khi dugc chuén bi trude. Sau do, chuyén
thing hai san tir duéi tau ca 1én cho vao thing nudce ¢6 suc khi da chudn bi sin trén xe
lanh.

2.2.4. Bio qudn hdi san bang lam khé (myc ong, muc xa)

2.2.4.1. Chuén bj

a. Cong tac chudn bi twong tu nhu diém a,b.c.d.e.f,g muc 2.2.1.1 W
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b. Cac dung cu: dao, khay chira, thung chira, dung cu €p, tui nilon PE dugc
chuén bi day du vé sb lugng, chiing loai. Dao md muc ding yéu cau k¥ thuat;

¢. Thing chira hdn hop nudée bién va nude da xay c6 nhiét d6 5 + 10 °C dé rira
muc sau khi xur ly.

d. Dung cu dung cho qué trinh lam kho: vi phoi, gian phoi duoc vé sinh sach
s&, dam bao di sb lwong, ching loai;

e. Tti nilon PE duoc chudn bi diy du sb luong cho qua trinh bao géi san pham
muc kho;

2.2.4.2 So @6 quy trinh bdo quan bang lam kho

Durs hai san 1én boong tiu ;

:

Phin low

:

Xy e

(a0, bo ndi tang, mat. ring)

mmmmmm :

Phat niing

l

Bao gdi

¥

Biao guan

¥

Theo doi, vin chuvén bai san

!

Bie do ik san

Hinh 5. So dé quy trinh bdo qudn hdi san bang lam khé

2.2.4.3 Mb ta quy trinh bao quan bang lam kho

a. Buoc 1: Pua hai san 1én boong tau

Thue hién nhu diém a muc 2.2.1.3

b. Budce 2: Phan loai

- Phén theo chét luong:

+ Muec loai tét: Mau da sang bong, mugt. Mt dﬁy, chic, den, sang. Pau dinh
chat vao than, ndi tang khong bi v, co thit dan hoi tét, da khong bi tray xudc.

-
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+ Muc loai xdu: Muc khong dat cac chi tiéu cam quan ctia muc loai tét.

- Phén theo ¢ trén 300g/con; 100g dén 300g/con va dudi 100g/con.

¢. Budce 3: Xir ly (md, loai bo nodi tang, mat, rang, rua,...);

Dat nglra bung muc 6ng, dudi hudng vé ngudi thao tac, dung dao nhon rach
(khia) mot vét cit ngang, gan hét chu vi ng dudi, cach mut dudi khoang 2 cm. Sau do
md phanh bung muc theo mét duong théng tir dau 6ng dudi dén vét cit ngang. Tiép
theo phanh rong than, tch bé noi tang. Sau d6 mé phan dau, loai bo ring va hai mat.
Muec da tach néi tang dugce ria sach béng nuée lanh tir 5 + 10 °C trong thung nudc
chita hon hop nuéce bién va nude da xay, sau khi ria xong, muc dugce rira lai bang voi
nude bién sach;

d. Buée 4: Phoi nang

Muec d3 rira sach dwoc treo/hodic xép déu 1én ludi trén gian phoi. Thoi gian phoi
néng khoang 4 + 5 gio, tién hanh tro muc; dung tay g& nhe muc trén vi ludi sao cho
phan than va phan ddu cua muc khong bj tach roi, vira g& vira tré muc cho dén hét vi.
Phoi muc cho dén khi dd 4m cua muc giam con 40 + 45 %, Iéy muc ra khoi vi, chinh
stra timg con muc cho dep (khoi nhan). Dung dung cu chuyén dung can nhe dé than
muc phﬁng. Sau @6, treo muc & mdt noi thoang dé tan dung gi6 lam khé muc vao ban
dém. Ct tiép tuc nhu vy cho dén khi muc kho dat d dm 20 + 22 % 1a dat yéu cu;

e. Buoc 5: Bao goi

Muyc khé duge phéan hang, kich c& va ép phing bang dung cu chuyén dung. Sau
d6 bude thanh timg xép (10 con/xép) cho vao tai nilon PE, 40 + 50 kg muc kho/tuai,
déng g6i binh thudong véi 3 16p tai nilon PE (Budc that kin miéng tai dé tranh hat 4m)
rdi xép xubng ham bao quan;

f. Bude 6: Bao quan

P4y him dugc xép mot 16p da cdy hodc rai mot 16p da xay day 20 + 30 cm, cac
tii myre khé xudng him bao quan theo timg hang ngang, rai mét 16p nude da xay tir
(10 - 12) em. Ctr nhu vay, xép mét 16p nuée da mot 16p hai san dén khi ddy hdm. Trén
cing phit mét 16p da day (20 - 30) em. San pham muc khd duge bao quan trong hdm
lanh ¢ nhiét d6 0 °C, trong sudt chuyén bién;

g. Bude 7: Theo dai va van chuyén

- Thue hién nhu diém e muyc 2.2.1.3

- Thoi gian bao quan hai san khd: Trong sudt chuyén bién.

h. Budc 8: Boc do

- Thye hién nhu diém f myc 2.2.1.3 U(,

/
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2.2.5. Bio quin hii san bing wép mudi
2.2.5.1 Chuén bi
a. Cong tac chuén bi twong tu nhur diém a,b,f muc 2.2.1.1

b. Dung cu chuan bj cho qua trinh uép mudi va chira hai san: thing, can nhua,
ti nilon PE duoc vé sinh sach s&, dam bao du s6 luong;

c. Mubi NaCl ding cho qua trinh uép mudi dam bao di sb luong va dat theo
yéu cau k¥ thuit;

d. Him bao quan phai dugc lam sach; stir dung tdm dém mong hop vé sinh 16t
dudi day ham.

2.2.5.2 So db quy trinh bao quan uép mudi

Dura hii san 1én boong tiu

Y
Xir I§

'

Lop mudi
Xeép vao dung cu chira

1

X¢p hat san xudng ham bao gquin

l

I'heo ddi. van chuyen hai san

¥

Béc d& hai san

Hinh 6. So do quy trinh bao quan hdi san bang wdp mudi
2.2.5.3 M ta quy trinh bao quan wép mudi
a. Budce 1: Dua hai san én boong tau
Thue hién nhu diém a muc 2.2.1.3
b. Bude 2: X ly
Hai san dung ché bién nude mam: dung voi nude dé rira sach bun, cat va nhét

¢4, dé rdo nudc va chuyén sang cong doan udp mudi.
Y
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c. Bude 3: Usp mudi

Cé sau khi rira sach dé rdo nude. Sau d6, cho ca va mudi NaCl vao clng lic
trong thing phéi tron véi ty 18 c&/mudi 14 4/1 hodc 3/1 (ty theo ving, mién ma c6 ty
1é c&/mubdi khac nhau). Sau d6 tron déu hai san véi mudi;

d. Budc 4: Xép vao dung cu chira

Dung xéng hodc dung cu chuyén dung cho hai sén vao dung cu chira (thung,
can,...). Sau do xép xuéng him bao quan. Trudng hop ¢é hdm chira chuyén dung cho
c4 mudi, thi cho hai san xuéng him, phia trén pha mot 16p mudi;

e. Bude 5: Xép hai san xudng hdm bao quan

Dung cu chtra: (thung, can,...): hai san xép theo ting hang khit nhau dé han ché
luc tac dong tir do lic cla tau, gitta hai [6p c6 mot 16p van g5 dé tao mait phé’mg. Cu
xép timg 16p nhu vay cho dén khi diy him va dung nip ddy kin ham;

f. Buge 6: Theo dai va van chuyén

- Theo d&i hai san trong suét qué trinh bao quan, néu c6 mui la thi phai xir Iy
ngay.

- Qua trinh van chuyén hai san vao bo nhe nhang, tranh va ddp manh anh huong
dén san pham.

- Thoi gian bao quan wép mudi: Trong sudt chuyén bién.

g. Buge 7: Bbc d&

- Xe véan chuyén binh thudng duge chuan bi trude khi tau cap cang cé, bén cé;

- Dung cu dung trong bdc d& hai san phai 12 dung cu chuyén dung.

- Tau ca cédp cang, Ién cd, dung toi, moc chuyén hai san udp mubi tir dudi ham
biao quan 1én xe van chuyén.

- Két thuc qué trinh bao quan, him bao quan, boong tau phéi dugc vé sinh sach
s& trude khi di chuyén tau vé bén dau, két thic chuyén bién.

2.3. Luu trit hé so

Thuyén truéng phai ghi chép thong tin vé toa do khai théc, thoi gian Khai thac,
phuong phap bao quan, thoi gian bao quin, cic dién bién trong qud trinh bdo quéan hai
san trén tau. Thoi gian luu giit ho so la 02 nam. \W
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